
Du 17 juin au 30 juin inclus 

Menu 4 services à 38 euros  

 

Nos 3 mise en bouche du moment 

 

 

Les minis entrées 
 

-Tomates ananas, burrata et avocat 

-Œuf mimosa, raifort, bottarga et anguille fumée 

-Carpaccio de bar de ligne en gravlax et lentilles de Norcia 

 
 

Le plat 
 

Cœur de saumon cuit à 51°C 

Pousses d’épinard et parmesan 

Frittata aux courgettes et romarin  

 

Ou 

 

Mini osso bucco de veau 

Ravioli farci au pecorino au poivre  

Asperges vertes au lard 
 

 

Le dessert 

 

Les 4 mini desserts du moment 

Ou 

Sélection de fromages italiens by Guffanti 
 

 

 


